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* 3.2017ER SAUVIGNON BLANC FEINHERB

Den Hof in der Wintersheimer Westergewann ziert
ein griines Schild neben der Eingangstiir. ,Bio-
land* steht in weifen Buchstaben darauf. Dahinter
verbirge sich die Geschichte eines Aufbruchs, Aus-
gangspunkt dafiir war ein typisch rheinhessischer
Gemischtbetrieb mit Ackerfrucht - und frither so-
gar noch Milchvieh. Das ist nun passé. Thomas
Bischmann hat einen neuen Weg cingeschlagen,
konsequent und nicht ganz risikofrei. Denn die

GCENUSS

Umstellung des konventionell wirtschaftenden
Weinguts auf einen zertifizierten Bioland-Betrieb
hat ihn erst einmal knapp die Halfte seines Kun-
denstamms gekostet. Hoherer Aufwand im Bemii-
hen, bestmogliche Qualitit zu erzeugen, liefen
die Flaschenpreise steigen. Das macht nicht jeder
Kunde mit. Dass er den Schritt in den Bioweinbau
gewagt hat, bereut Bischmann nicht. Im Gegen-
teil. Wir sind niher ans Produkrt geriickt”, bringt
der Weinbautechniker die naturnahe Arbeit im
Weinberg auf den Punkt. Die Umstellungsphase
des Gures ist nun abgeschlossen, der 2017er ist der
erste Jahrgang, der als zertifizierter Biowein auf
die Flasche gefiill wurde. Ein spannendes Beispiel
dafiiristder feinherbe Sauvignon blanc. Er ist ein
leiser, feiner Vertreter der nach wie vor am Marke
stark nachgefragren Rebsorte. Dezente Aromatik
von reifem Apfel und grasig-vegetativen Noten in
der Nase, bietet der Sauvignon am Gaumen ein
aberraschendes Geschmacksbild, denn zu der eben-
falls dezenten Sauvignon-Aromatik mit Brennessel
und gritnem Paprika gesellt sich ein deutlicher
Karamell-Ton. Derverleiht ihm eine zarte Cremig-
keit, die sich, wie auch die anderen Aromen, noch
prignanter entfaltet, wenn der Wein etwas atmen
kann. Es ist bei Weinen mit Schraubverschluss
ohnehin haufig von Vorteil, sie vor dem Genuss
zu beliiften. Frost und Hagel sorgten dafiir, dass
Thomas Bischmann von diesem Wein im vorigen
Herbst nur rund 4 000 Liter/Hektar ernten konnte.
Die mit 4,1 Gramm/Liter niedrige Saure macht den
Sauvignon besonders bekommlich. Das Auribut
Jfeinherb” sollte indes nicht zu eng gesehen wer-
den, denn mit 7,4 Gramm Restzucker/Liter bewegt
sich der Sauvignon blanc durchaus noch im trocke-
nen Bereich. Spannend wird es sein, den weiteren
Weg des Gutes in die Bioweinwelt zu verfolgen. Ein
viclversprechender Anfang ist gemacht.



